
Vi invitiamo a scoprire i sapori autentici
della cucina italiana!

La Piada di Kino ha
uno stile tutto suo

Il locale nasce all’interno di un
negozio storico di fotografia a
Riccione e da li nasce la piada di
kino che porta con se tutta la
tradizione romagnola. All’interno
troverete le zdore romagnole
come una volta che tirano le
piade a mattarello.
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Droni Dji e Yuneec

Foto Casalboni, conosciuto anche come Foto Kino, potrà farti scoprire

l'emozione e il divertimento dei droni e della fotografia/video con drone.

21%  OFF
18,00 €

Vieni a scoprire qual'è il
tuo drone!

23,00 €

Contattaci

Kino Foto Srl

Viale Dante, 255 | 47838 Riccione

Tel: (+39) 0541 648622

Email: info@fotocasalboni.it

Informazioni

Privacy e Cookie

Termini di utilizzo

Politica sulla riservatezza

Politiche di servizio

Servizi

Fotografia

Video

Attrezzature

Foto Gadget

Newsletter

Email

La Piada di Kino ha uno stile tutto 
suo… sembra di essere a casa della 
nonna. Stessi sapori, stessi colori, 
tegami… farine!
Due i tipi di impasto: farina tipo 1 
con strutto e farina integrale con 
olio.
Utilizziamo solo farine di grano 
tenero del Montefeltro e 
Valmarecchia, macinata a pietra con 
molino ad acqua!

ENQUIRE

HOME MENU FILOSOFIA FOTO CONTATTI

Vi invitiamo a scoprire i sapori autentici
della cucina italiana!
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Le farine di una volta!

Foto Casalboni, conosciuto anche come Foto Kino, potrà farti scoprire

l'emozione e il divertimento dei droni e della fotografia/video con drone.

Farine Molino Ronci

About Us

La PIADA di KINO è una piadineria con tavolini e da asporto a Riccione.
La vera piadina di Riccione fatta con il CUORE.

Farine macinate a pietra come una volta, tipo 1 e integrale. Tavolini
all’aperto. Salumi affettati al momento e molto altro! 

(+39) 392 7774826

Via Dante 255 Riccione (RN) 

ORARI: Tutti i giorni dalle 12 alle 24

info@lapiadadikino.it

Informazioni

Privacy e Cookie

Termini di utilizzo

Politica sulla riservatezza

Politiche di servizio

Newsletter

Email

Ordina ora

Ingredienti

Macinata a pietra con strutto, late,
sale e acqua

6,00 €

Piada con
farina tipo 1

Ordina ora

Ingredienti

Macinata a pietra con strutto, late,
sale e acqua

5,50 €

Nutella

Ordina ora

IngredientiMacinata a pietra con strutto, late,
sale e acqua

Crudo di Parma,
formaggio di
fossa, spinacino
fresco


